
-Assiette de 4 fromages -  15 ,00€ Si  vous souhaitez votre assiette à
température ambiante,  veuillez nous le préciser au moment de la

commande. Merci de nous préciser si  vous souhaitez du beurre
et/ou chutney 

-Crème brûlée à la vanille de Madagascar, tuiles amandes et
sésames -  10 ,00€ WN

-crêpe suzette façon why not, marmelade clémentine -  10 ,00 €
-Tartelette amandine aux fraises,  coulis de fraise 

à la menthe - 12 ,00 €
-Tarte tatin maison, boule glace vanille (cuisson 20min) -  12 ,00€

-Baba au rhum, crème chantilly à la vanille -  12 ,00 € WN
 -Fondant au chocolat à la fève de tonka, mousse à la crème

d’oeuf -  12 ,00€
-Bun’n roll façon pain perdu, ganache chocolat - 12 ,00€

-Côte de Bœuf Blonde d’Aquitaine Polmard Heritage - environ 1kg -
85,00€ pour 2 personnes 

-Entrecôte française -  environ 250g - 30,00 € pour 1  personne 
-Filet de bœuf Chateaubriand français -  30,00 € pour 1  personne 

Les Viandes sont accompagnées de pommes de terre à la graisse de
canard et sauce du moment

F R O M A G E S  E T  D E S S E R T S

C U I S S O N  S U R  K O K K O

Menu enfant - 15 ,00€ (de 1  à 9 ans) 
Poisson ou Steack haché ou Nuggets de poulet 

garnitures :  Frites ou légumes du moment 
dessert :  fondant au chocolat ou Cône “Cornetto” chocolat ou

fraise 

Menu
Uniquement le midi du mardi au samedi

hors jours fériés

Le logo wn indique vos choix possibles dans le menu

entrée + plat + dessert :  42,00€
Entrée + plat :  36,00€
Plat + dessert :  33,00€
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