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ENTREES
-MILLE FEUILLES DE SAUMON GRAVLAX, MOUSSE A L'ANETH ET
ECHALOTES 15 €
-TERRE ET MER EN TATAKI, REDUCTION DE SOJA ET SESAME, GRAINES
DE WAZABI AU YUZU 17 €
-COQUILLE SAINT JACQUES GRATINEES A LA BECHAMEL,
PANKO, BEURRE A L'AIL ET VIEUX COMTE 17 €
-TERRINE DE PORC AU FOIE GRAS ET CEPES 15 € WN
-FOIE GRAS MI-CUIT, CHUTNEY DE CERISES ET FIGUES, PAIN MAISON
AUX FRUITS ET AUX GRAINES GRILLEES 18 €
-ASSIETTE DE 6 ESCARGOTS AU BEURRE A L'AIL MAISON - 12,00€ WN
-ASSIETTE DE 12 ESCARGOTS AU BEURRE A L'AIL MAISON - 18,00€
-GRATIN DE RAVIOLES DU DAUPHINE, GRATINE AU
COMTE - 15,00€ WN

PLATS
-FILET D’AGNEAU, PUREE DE POMMES DE TERRE AU THYM ET JUS
REDUIT - 26,00€
-SOURIS D'AGNEAU CUISSON A BASSE TEMPERATURE, GRATIN DAUPHINOIS
MAISON, REDUCTION DE JUS D'AGNEAU 26 € WN
-COTE DE VEAU GRATINEE AU SAINT-NECTAIRE, GALETTE DE POMMES DE
TERRE 26,00€
-SUPREME DE POULET JAUNE EN CROUTE D'HERBES, CHAMPIGNONS DE
PARIS SAUCE CREME ET EPINARDS 25 €
-COTE DE PORC, TARTE FINE GRATINEE AUX LEGUMES ET
JUS DE CUISSON 24 € WN
-TARTARE DE BOEUF AUX COUTEAUX CHAROLAIS NATURE ( 25,00€), OU
FOIE GRAS (30,00€) OU A LA TRUFFE (30,00€) AVEC SALADE DU MOMENT,
PIGNONS DE PIN, OIGNONS FRITS ET COPEAUX DE PARMESAN
-FILET DE BAR GRILLE, HARICOTS VERTS POELES ET DEGLACES AU CITRON,
SAUCE PERSIL ET ECHALOTES 27 € WN
-POISSON GRILLE DU MOMENT AVEC SA GARNITURE (PRIX DU MARCHE)

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES :
-FOIE GRAS POELE - 11,00€
-PORTION DE FRITES - 4,00€
-POMMES DE TERRE A LA GRAISSE DE CANARD ET AU THYM - 6,00€
OS A MOELLE GRILLE ET TRANCHE DE PAIN - 6,00€

LES POISSONS VIENNENT DU “SAUMON CHAMPENOIS” A MARDEUIL
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